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MENÚ 1



Aperitivo de la Casa

Entrante

Crema de Calabaza con Aceite de Carbón y 
Puré de Castañas



A elegir entre:

Pescado

Salmón con Salsa del Bosque (Jamón, 
Bacon y Cebollla)

Carne

Roastbeef con Salsa al Oporto



Postre

Bavaroise de Pera con Vainilla y Chocolate 
Belga



Con Vino Español

Vino Blanco Apertas Godello

o 

Vino Tinto Montelciego Crianza 2007

y 

Copa de Cava
















25,80 € / persona

Incluye Servicio de Pan, Servicio de Aperitivo e IVA
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MENÚ 2



Aperitivo de la Casa

Entrante

Ensalada de Queso de Cabra envuelto en 

Bacon Ahumado, Salsa de Miel y Tomillo

Pescado

Trucha a “l’Ardennaise” con Jamón Belga y 
Champiñones, Patatas Salteadas y Berros

Carne

Codillo a la Kriek 

(Confitado con Cerveza de Cereza)

Postre

Tarta de Azúcar Caramelizada



Con Vino Español

Vino Blanco Apertas Godello

o 

Vino Tinto Montelciego Crianza 2007

y 

Copa de Cava




















32,80 € / persona

Incluye Servicio de Pan, Servicio de Aperitivo e IVA


MENÚS NAVIDAD 2012/13 



MENÚ 3



Aperitivo de la Casa

Entrante

Crema Dubarry con Pollo Confitado, Lima y 
Aceite de Oliva

Pescado

Raya con Mantequilla Negra y Puré de 
Patatas

Carne

Costillar de Cerdo Aromatizado al Tomillo 
“Deshuesado” con Salsa Pickles y Cebolleta

Postre

Profiteroles Rellenos de Nata con Ganache 
de Chocolate, Crema Inglesa, Caramelo y 
Almendras Tostadas



Con Vinos Españoles

Vino Blanco Apertas Godello

Vino Tinto Montelciego Crianza 2007

Copa de Cava




37,80 € / persona

Incluye Servicio de Pan, Servicio de Aperitivo e IVA




Con Maridaje de Cervezas Belgas

Blanche de Namur

Chimay Azul

Copa de Cava




39,80 € / persona


Incluye Servicio de Pan, Servicio de Aperitivo e IVA
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MENÚ 4



Aperitivo de la Casa

Entrante 1

Paté de Campaña con Surtido de Tostas y 
Encurtidos

Entrante 2

Mejillones a la Marinera

Pescado

Trucha a “l’Ardennaise” con Jamón Belga y 
Champiñones, Patatas Salteadas y Berros

Carne

Codillo a la Kriek 

(Confitado con Cerveza de Cereza)

Postre

Tiramisú de Speculoos (Galleta de Especias) 
y Reducción de Amaretto DiSaronno

Con Vinos Españoles

Vino Blanco Menade Verdejo

Vino Tinto Melquior Ecológico Rioja

Copa de Cava




42,80 € / persona

Incluye Servicio de Pan, Servicio de Aperitivo e IVA




Con Maridaje de Cervezas Belgas

Blanche de Namur

Triple Karmeliet

Chimay Azul

Copa de Cava


45,80 € / persona

Incluye Servicio de Pan, Servicio de Aperitivo e IVA
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NOTAS



Estos menús son para grupos a partir de 10 
personas, bajo reserva, a mesa completa.



Para grupos menores de 10 personas 
disponemos de otras opciones, consúltenos 
sin compromiso.



Todos los precios de los menús incluyen: 

Servicio de Pan

Servicio de Aperitivo

IVA



Condiciones de Reserva: 

Para hacer la reserva en firme, se requiere el 
50% del importe total por adelantado en 
concepto de señal.

Las reservas de grupo han de realizarse 
únicamente por teléfono o por e-mail:




91 559 75 03

atelierbelge@atelierbelge.es

91 758 99 91

taller@atelierbelge.es




Si alguno de los comensales tiene algún tipo 
de alergia o intolerancia alimentaria, con 
mucho gusto buscaremos una alternativa 
que se adecúe a sus restricciones, bastará 
con que nos avisen con antelación.



To d a s n u e s t r a s p r o p u e s t a s s o n 
personalizables: estaremos encantados de 
atender sus peticiones.
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